70€/pers.

1 Coupe de Champagne
Accord Mets & Vins
1 Café /1 Thé

ENTREE

Foie Gras de Canard mariné au
Beaumes de Venise, chutney de figues
aux graines de sésames.

Accompagné d’un verre de vin blanc (Chablis).

PLAT

Supréme de pintade a la creme de
cassis, poélée de légumes
et pommes de terre Anna.

Accompagné d’un verre de vin rouge
(Chateau La Croix St Estéephe).

FROMAGES

Assiette de 3 fromages régionaux
et son mesclun.

DESSERTS

Fondant aux framboises
et croustillant a la pistache.

RESTAURANT DES DUNES

03 213218 61
www.hardelotgolfclub.com

Du ler Décembre au 4 Janvier ZOé
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Servi uniquement les midis.
Sauf les 25 décembre et ler janvier
(le restaurant sera fermé)
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