
LA PLANCHE DE BEIGNETS DE CALAMARS, SAUCE TARTARE

LA PLANCHE MIXTE CHARCUTERIES & FROMAGES

LA PLANCHE STREET FOOD

10€

15€

15€

Les planches
A partager !

(FRITES CHEDDAR, MOZZARELLA STICKS, BEIGNETS DE CALAMARS, ONIONS RINGS)

Les formules
FORMULE BIRDIE
Entrée & Plat ou Plat & Dessert
au choix parmi les produits signalés
par une

*(avec frites, pâtes ou légumes)

FORMULE KIDS
Mini Burger ou Nuggets de poulet ou
Poisson pané*
Boule de glace ou Gaufre liégeoise 
+ 1 boisson (soft ou eau)

26€ 13€

*Uniquement du lundi au vendredi

FORMULE EXPRESS*
Potjevleesch, frites & salade
+ 1 verre de vin de notre sélection

20€

Scannez pour réserver !

RESTAURANT DU GOLF DES DUNES



CROQUE-MONSIEUR MAISON

CROQUE-MADAME MAISON

ŒUFS SUR LE PLAT, JAMBON

OMELETTE NATURE

OMELETTE COMPOSÉE

ASSIETTE DE FRITES 

SALADIER DE FRITES

Les snacks
11€

12€

12€

11€

14€

4€

7€

TOUS NOS SNACKS SONT ACCOMPAGNÉS DE FRITES OU DE SALADE VERTE

(TOASTED HAM & CHEESE SANDWICH)

(TOASTED HAM & CHEESE SANDWICH WITH A FRIED EGG)

(FRIED EGGS & HAM)

(PLAIN OMELET)

(OMELET OF YOUR CHOICE)

(PLATE OF FRENCH FRIES)

(BOWL OF FRENCH FRIES)

ALL SNACKS ARE SERVED WITH FRENCH FRIES OR GREEN SALAD

SANDWICH JAMBON / BEURRE

SANDWICH FROMAGE

SANDWICH JAMBON / FROMAGE

SANDWICH THON CRUDITÉS 

Les sandwichs
6,5€

6€

6,5€

6,5€

(HAM & BUTTER BAGUETTE)

(CHEESE BAGUETTE)

(TUNA & RAW VEGETABLES BAGUETTE)

(HAM & CHEESE BAGUETTE)

TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGÈNES (NOUS CONSULTER) 

ORIGINE DES VIANDES BOVINES = FRANCE
PRIX NETS EN EUROS – TAXES & SERVICE COMPRIS

ALL OUR DISHES MAY CONTAIN ALLERGENS (CONSULT US)

ORIGIN OF BOVINE MEAT = FRANCE

 NET PRICES IN EUROS, INCLUDING SERVICE & TAXES

Sur le pouce !
De 11h à 17h



Les entrées
16€

14€

10€

9€

SAUMON FUMÉ, ASPERGES BLANCHES ET VINAIGRETTE MIMOSA

CROQUETTE DE CREVETTES ET LEUR MESCLUN DE SALADE

POKE BOWL ET SAUMON GRAVLAX

TERRINE DE CAMPAGNE

Les plats
18€

21€

22€

24€

20€

20€

20€

21€

ÉMINCÉ DE VOLAILLE CURRY, RIZ ARLEQUIN

BURGER DU CHEF AU BLEU STILTON

LINGUINE AU PESTO ROUGE, PAVÉ DE SAUMON RÔTI

CÔTE DE COCHON RÔTI, SAUCE MIEL ET MOUTARDE À L’ANCIENNE, POMMES AU FOUR

TARTARE DE BŒUF 180G                                                               , FRITES & SALADE

PÂTES DU CHEF

POKE BOWL ET SAUMON GRAVLAX

ONGLET DE BŒUF, SAUCE À L’ÉCHALOTE

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : FRITES, SALADE VERTE, PÂTES, LÉGUMES DU MOMENT 

FRAIS & LOCAL !

LES CRUSTACÉS & FRUITS DE MER PROVIENNENT DU PORT DE BOULOGNE SUR MER

LE SAUMON FUMÉ DE LA MAISON MARCEL BAEY À BOULOGNE SUR MER

(PRÉPARÉ - NON PRÉPARÉ - ALLER/RETOUR)

De 12h à 15h
Les Incontournables



10€

10€

12€

9€

5€

7€

Les desserts
CAFÉ GOURMAND (3 MIGNARDISES)

BLANC MANGER, COULIS PASSION

CHOUX CRAQUELIN FAÇON PROFITEROLES

GAUFRE LIÉGEOISE

COUPE DE GLACE 2 BOULES*

COUPE DE GLACE 3 BOULES* 

(SUCRE/ CASSONADE/ CRÈME FOUETTÉE/ SAUCE CHOCOLAT)

Glaces artisanales de la maison « Glaces de Marc » (chocolat, vanille, café,
caramel beurre salé, rhum/raisins, ananas, pêche de vigne, fraise, citron,
framboise)

Envie de gourmandises ?

SÉMINAIRES & ÉVÉNEMENTS

Repas de famille, afterwork, cocktail
dînatoire, team building, conférence,

présentation de produits...

NOTRE SALLE S’ADAPTE À VOS PROJETS

Venez découvrir...

PÉTANQUE
En famille ou avec vos amis, notre

terrain de pétanque est à votre
disposition pour passer un moment dans

la joie et la bonne humeur

ENVIE DE DÉCOUVRIR ET
VOUS METTRE AU GOLF ?

BOULES ET COCHONNET À VOTRE DISPOSITION
AUPRÈS DU BAR

Débutez le golf en toute
sérénité grâce à notre

“Programme Golf Découverte”

SOIRÉES VINS

Initiation à la sommellerie, dégustation
de vins, découverte des accords

classiques et atypiques...

PLUS DE RENSEIGNEMENTS AUPRÈS DE NOS
ÉQUIPES

ANIMÉES PAR JEAN-LUC AMA - MAÎTRE SOMMELIER 2012


