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Les Snacks (servis de 11 heures d 17 heures)

Croque-Monsieur MaAisoN (Toasted ham & cheese sandwich) 1€
Croque-Madame MaisonN (Toasted ham & cheese sandwich with a fried egg) 12 €
CEufs sur le plat, jambon (rried Eggs & Ham) 12 €
Omelette nature (plain omelet) 1€
Omelette composée (omelet of your choice) 14 €
Assiette de frites (plate of French Fries) 4 €

Saladier de frites (Bowl!of French Fries) 7€

Tous nos snacks sont accompagnés de frites ou de salade verte — all snacks are
served with french fries or green salad

Les Sandwiches

Sandwich jambon / beurre (Ham & butter Baguette)
Sandwich fromage (Cheese Baguette)

Sandwich Jambon/fromage (Ham & cheese Baguette)
Sandwich Thon crudités (Tuna & Raw vegetables Baguette)

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes (nous consulter)
- All our dishes may contain allergens — please not hesitate to consult us
Origine des viandes bovines = France, - Origin of bovine meat = France

Prix nets en €uros - taxes & service compris Net prices in €uros, including
service & taxes

Séminaires & événements

Repas de famille, afterwork, cocktail dinatoire,
team building, conférence, présentation de
produits : notre salle de séminaires s’adapte a vos

projets

SA de Restauration des Golfs
Restaurant des Dunes - Avenue Edouard VIl - 62152 Hardelot / +33 (0)3 21 32 18 61

restaurantshardel ot@opengolfclub.com

Golf d"Hardelot

RESTAUR ANT DU GOLF DES DUNES

A, partager ou pas ...
Les planChes (pour 2 personnes)

La planche de charcuteries 9€
La planche de fromages 9€
La planche de beignets de calamars sauce Tartare 9€
La planche mixte charcuteries & fromages 12 €
Les huitres (selon arrivage)
6 huitres 12€
12 hufitres 24 €
Servies avec 1 verre de Chardonnay IGP Val de Loire « Le Coquillier » +3 €

Scannez-moi pour réserver !!




Les incontournables

(servis de 12 heures a 15 heures

COUpe du Golf (salade de fruits maison & sorbets abricot, cassis, citron) 10 €
Les entrées Café gourmand (4 mignardises) 10 €
Crémeux citron facon tiramisu 9€
Onions rings & leur sauce aioli maison 9¢€ Brioche fagon pain perdu (& sa boule de glace au caramel au sel de Guérande) 10 €
T Gaufre liégeoise def cré ‘e/ Nutell 8¢€
CEuf Bénédicte (ceuf, saumon fumé, sauce Sablé de Wissant, toasts) 12 € g (sucre] cassonade/ créme fouettée/ Nutella)
. Coupe de glace 2 boules* €
Salade Italienne (burrata, tomates, jambon serrano, parmesan) 9 € P g % 5
. Coupe de glace 3 boules 7€
Tartare de saumon 9og et son lit de mesclun 12€

* Glaces artisanales de la maison « Glaces de Marc » (chocolat, vanille, rhum/raisins,
ananas, péche de vigne, fraise, citron, framboise, café, caramel beurre salé)

MR

Dos de cabillaud en cro(ite de chorizo & son risotto crémeux 25 € Formule Birdie

Entrée & Plat ou Plat & Dessert

Brochette de filet de poulet mariné au citron, frites & salade 19 € aron el g EmiEEs iR s
signalés par une . (a signaler lors de la W
Travers de boeuf, frites & salade 22¢€ commande)
Salade de saumon fumé 21¢€ 25 € _
Tartare de boeuf 180g (préparé - non préparé - dller/retour), frites & salade 19 € ) H u_*‘l;}"&
Tartare de saumon 180g, frites & salade 24 € Formule Kids
, . . Mini Burger ou nuggets de poulet (avec
Burger du Chef au Sablé de Wissant, frites & salade 18 € R st e e e e
A gaufre liégeoise
EntrecOte 300 g et sa sauce au Roquefort AOP 29 € + 1 boisson (soft ou eau)
Pates au pesto et leur chiffonnade de jambon ibérique 18 €

13 €

Accompagnement au choix : frites, salade verte, pates, [égumes du moment

En farpdlle oy owec vos amis,

13 vaire arppcaion i ; (Are pnd{& 4
Les crustacés & fruits de mer proviennent du port de Boulogne, le 2::‘.’.‘.';3:’.”.""‘:’"‘"’“ .
saumon fumé de la maison Marcel Baey, les pates artisanales de la - : i

société Patati, le fromage Sablé de Wissant est produit par la
Ferme du Vert.

cavous tame ?
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