
Formule Birdie +
Groupes de 15 pers. & +

Menu 24 €/ personne
Entrée/Plat ou Plat/Dessert hors boissons

Printemps Eté*

Entrées
Terrine de campagne
Terrine de la Mer
Melon & jambon Serrano

Plats
Poulet Basquaise, riz créole
Sauté de veau à la provençale
Pavé de saumon rôti, pommes de terre 
grenailles & légumes , sauce au beurre 
blanc

Desserts
Tartelette Tatin & sa boule de glace 
vanille
Panna Cotta aux fruits rouges 
Assiette Gourmande ( 4 mignardises )

*Avril à septembre

Automne Hiver

Entrées
Quiche au Maroilles & son mesclun de 
salade
Feuilleté de saumon à l’oseille
Œuf cocotte au Maroilles & jambon 
Serrano

Plats
Tartiflette du Chef & sa salade
Carbonnade flamande, frites, salade
Emincé de volaille au curry, riz Pilaf
Dos de lieu rôti, légumes & polenta 
crémeuse

Desserts
Moelleux au chocolat, boule de glace 
coco
Gaufre de Liège & sa Chantilly
Assiette Gourmande ( 4 mignardises )

*Octobre à mars

Pour une bonne organisation et l’approvisionnement de la cuisine, merci de nous 
communiquer votre choix unique (entrée/plat ou plat/dessert) au minimum 7 jours 
avant votre événement et le nombre définitif de participants 48 heures à l’avance.


