
Menu Birdie + ①

Saison Printemps-Eté (avril à septembre)
Entrées 

Bruschetta de chèvre au miel, tomates confites & mesclun de salades
Rillettes de maquereaux ch’ti & mini baguettes aux graines

Plats
Dos de lieu et ratatouille de légumes frais, polenta au Parmesan

Navarin d’agneau printanier & pommes Maxim’s
Desserts

Entremets citron meringué
Assiette gourmande (4 mignardises)

Saison Automne-Hiver (octobre à mars)
Entrées

Ficelle Picarde
Gratiné de la mer en cassolette

Plats
Curry de saumon au lait de coco & riz Pilaf

Râble de lapin à la moutarde & pommes de terres sautées
Desserts

Tartelette crumble pomme/rhubarbe/fruits rouges
Brownies noix de pécan & sa crème anglaise

Menu Régional ②

Entrée : Ch’ti crumble au Sablé de Wissant
Plat : Carbonnade flamande & frites

Dessert : Tarte au sucre & sa Chantilly

Nos menus groupes

Pour une bonne organisation, merci de nous communiquer votre choix unique au
minimum 7 jours avant votre événement et le nombre définitif de participants 48 heures à
l’avance.


